
B E B E R T E   M E J O R

SR FEROZ  —  ¢ 5.500
Campari infusionado en higos
deshidratados, Ginebra, Vino Fortificado 

FLOR FEROZ  —  ¢ 4.200
Infusión de Flor de Jamaica, Jugo de

Limón natural y reducción de tapa dulce
con Cerveza de Jengibre

CLITONIC Y VIOLETA  —  ¢ 5.500
Ginebra infusionada en flores  de Clitoria,
 licor de violeta y agua tónica 

MULE ENAMORADO  —  ¢ 5.500
Vodka macerado en moras, natural,
sirope de moras y fermentado de jengibre 

MEZCAL Y TORONJA       —  ¢ 5.500
Mezcal, Aperol,
miel de agave y soda de toronja

DIRTY MARTINI ROSÉ     —  ¢ 6.000
Ginebra infusionada en Rosas de la huerta,
licor de Rosas, agua de aceitunas

TEQUILA TAMARINDO     —  ¢ 6.000
Tequila infusionado en semillas de
tamarindo tostadas, miel de chile

CÓCTELES

FLOR DE SAÚCO Y MEZCAL   —  ¢ 5.000
Mezcal, Licor de Flor de Saúco,

vino italiano frizzante 

MARGARITA DE MELOCOTÓN  — ¢ 5.000
Tequila, licor de melocotón, vino

fortificado seco, Aperol  

ROSE TODO EL DÍA   — ¢ 5.000
Vino rosado, (vermut

extra seco) y shrub de papaya 

VERMUT CHOCO AZTECA  —  ¢ 5.000
Vermut infusionado en Banano

 deshidratado, bitter de chocolate
azteca y Licor de Maraschino 

WHISKY CREMOSO     —      ¢ 5.000
Whisky, Drambuie, Horchata nacional,

canela y espuma de horchata 

BAJOS EN ALCOHOL

GRANIZADO DE LA HUERTA —¢ 4.200
Te verde infusionado en arroz basmati

tostado, sirope de demerara, jugo de
remolacha natural y soda de toronja 

PIÑA JALAPEÑO  —  ¢ 4.000
Piña natural y Jalapeño curado en azúcar

 Y ALBAHACA — ¢ 4.000
Jugo de Lima, Sirope de Eneldo

y Albahaca, Agua con Gas. 

MOCKTAILSLIMONADA ENELDO


